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DE 10HO00 A 14H00

Manege gratuit

Ferme pédagogique “Roule ma poule”

Réalisation d’une sculpture géante en forme de
canard en déchets recyclables (a partir de 3 ans)

Quiz et Jeux - De nombreux lots & gagner pour petits
et grands

Apéritif offert

Musique live i

/ /
/
/

il I8

De nombreux cadeaux

a gagner !
(repas restaurants, entrées
Big’A Jump et Karting TopGun
Evasion...
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FOIRE AU GRAS 2024

9:30 Concours du Meilleur producteur

DE 10:00 Démonstration du Chef Arnaud Chartier : réalisation de
A 11:30 deuxrecettes (chaude et froide) + dégustation

10:00 Ateliers cuisine pour les enfants (a partir de 5 ans) - 30mn
ET Réalisation de biscuits en forme de canard
10:45 Gratuit - Inscription : 06.78.80.15.38

Atelier cuisine (par le Comité des fétes) - 1h30:
10:00 préparation et cuisson d’un foie gras (environ 500g) cuisson
] basse température. Repartez avec votre foie gras cuisiné !
35€ par personne - Inscription : 06.66.44.89.48

11:45 Remise des prix par Bruno Lafon, Maire de Biganos

12:00 Apéritif offert

12:30 Restauration sur place (menu a 14€ - ticket en vente

le matin méme) - Par le Comité des fétes

« Velouté d’oignon croutons aillés et fromage rapé
. Cuisse confite de canard, haricots blancs, assiette de fromage
« Pastis Gascon maison
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